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Одним из современных методов, используемых при разработке продукта-
новинки, является дескрипторно-профильный метод дегустационного анализа, который 
позволяет сформировать наглядную модель вкусо-ароматических характеристик 
данного образца. Однако при проектировании любого продукта требуется 
определенный подход с учетом его индивидуальных особенностей. 

Цель исследований состояла в подборе критериев и характеристике 
квалиметрических шкал для разработки напитка с использованием полисолодового 
экстракта. Объект исследования – потребительские свойства рецептурных основ 
напитков с использованием солодовых экстрактов. 
 В результате исследования методом глубинного интервью подобраны показатели 
качества и дескрипторы основ для напитков, с помощью сенсорного SWOT-анализа 
выявлены сильные (+) и слабые(–) стороны, касающиеся эргономических и социальных 
особенностей рецептурных основ для напитков, путем ранжирования определены 
коэффициенты значимости (Кз) дескрипторов и дана словесная характеристика 
квалиметрическим шкалам, используемым при описании соответствующих дескрипторов. 
Модель потребительских свойств напитков представлена на рисунке 1. 

 
Рисунок 1 – Модель потребительских свойств рецептурной основы  

для напитков полисолодовых 
 

Таким образом, модель потребительских свойств  рецептурной основы для 
напитков позволит проектировать вкусо-ароматические портреты напитковв зависимости 
от их состава и разрабатывать рецептуры напитков с заданными свойствами. 


