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НАУЧНАЯ И НАУЧНО-ПЕДАГОГИЧЕСКАЯ ДЕЯТЕЛЬНОСТЬ 

РУКШАН ЛЮДМИЛЫ ВИКТОРОВНЫ 

 

Рукшан Л. В. после окончания средней школы с золотой медалью 

поступила в Могилевский машиностроительный институт (специальность 

«Технология химических волокон»). В связи с реорганизацией иститута и 

специальностей Рукшан Л. В. в 1976 г. окончила Могилевский технологический 

институт по специальности «Технология хранения и переработки зерна».  

С 1976 г. по 1979 г. Рукшан Л. В. работала вначале сменным мастером 

мукомольного завода, а затем главным технологом комбината на Шяуляйском 

комбинате хлебопродуктов № 2 (Литва).  

В 1979 г. поступила в аспирантуру  Московского технологического 

инстита пищевых производств и там же в 1982 г. защитила кандидатскую 

диссертацию.  

На кафедре технологии хлебопродуктов МГУП работает по 

распределению с марта 1983 г. по настоящее время. В 1987 г. Рукшан Л. В. 

присвоено ученое звание доцента по кафедре «Хранение и технология 

переработки зерна». В должности профессора кафедры Л. В. Рукшан работает с 

2014 г.  

За годы работы Рукшан Л. В. освоила и успешно проводила лекции, 

практические и лабораторные занятия по многим дисциплинам, в том числе 

«Зерноведение с основами растениеводства», «Технология зерносушения и 

элеваторной промышленности», «Современные способы ведения 

технологических процессов на предприятиях отрасли», «Общая технология 

пищевых производств», «Основы кормления животных», «Технология 

комбикормового производства», «Проектирование предприятий отрасли», 

«Основы технологии продуктов питания из растительного сырья». По данным 

дисциплинам Рукшан Л. В. регулярно разрабатывала типовые и рабочие 

программы. 

Людмила Викторовна ежегодно является членом ГЭК по приему 

госэкзаменов, дипломных проектов и работ по специальности 1-49 01 01 

специализации  «Хранение и технология переработки зерна». 

Л. В. Рукшан в течение 25 лет, являясь заместителем декана по научной 

работе и членом Совета технологического факультета, проводит большую 

работу по установлению тесных связей с предприятиями Министерства 

сельского хозяйства и продовольствия Республики Беларусь, зарубежными 

ВУЗами (Россия, Австрия, Германия, Литва, Латвия, Казахстан). Регулярно 

выступает с докладами на международных, республиканских конференциях; 

семинарах, участвует в работе научно-технических выставок, Советах 

факультета. 

За годы работы в университете Людмила Викторовна Рукшан 

зарекомендовала себя высококвалифицированным специалистом с широкими 

знаниями и передовыми взглядами. Внесла значительный вклад в повышение 

качества подготовки специалистов, в обеспечение учебного процесса. Всего 
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под ее руководством подготовлено 315 дипломных проектов и 40 научных 

дипломных работ. Практически все дипломанты Рукшан Л. В. успешно 

работают на предприятиях отрасли хлеборподуктов, 6 из них защитили 

кандидатские диссертации, а 5 – магистерские диссертации.  

В 2018 г. руководила подготовкой студенческих рефератов по проекту 

«Организация высокотехнологичного агропромышленного производства 

полного цикла на 2016–2032 годы» (БНТБК). 30 научных студенческих работ 

награждались грамотами и дипломами Республиканского и Российского 

конкурсов студенческих научных работ. В 2018 г. и 2020 г. студенческим 

научным работам, выполненным под руководством Рукшан Л. В., присвоено 

звание лауреатов Республиканского конкурса научных работ студентов.  

Рукшан Л. В. во время работы в университете проводит активную научно-

исследовательскую работу, создала научное направление «Повышение 

технологической эффективности производства и использования зерновых, 

зернобобовых и масличных культур». С 2005 г. Л. В. Рукшан является членом-

корреспондентом ОО «Белорусская инженерная академия» по секции 

«Инженерное обеспечение агропромышленного комплекса». 

Рукшан Л. В. активно проводит работу по подготовке научно-

педагогических кадров. Она являлась руководителем научной работы двух  

PhD докторантов (АТУ, Республика Казахстан), восьми аспирантов и пяти 

магистрантов; официальным оппонентом кандидатских (РБ, МГУП) и  

PhD диссертаций (Латвия, ЛСУ) и рецензентом учебных пособий, учебников и 

типовых программ, направляемых Министерством образования Республики 

Беларусь. 

Рукшан Л. В. является автором около 800 печатных работ, в том числе  

35 авторских работ, монография; 3 учебных пособия; 5 конспектов лекций и  

т. д. В соавторстве со студентами опубликовано более 90 работ.  

По просьбе руководства университета British Columbia (Ванкувер, Канада) 

монография Рукшан Л. В. «Спорынья» в 2004 г. передана в фонд библиотеки 

университета.  

Людмила Викторовна Рукшан являлась руководителем 6 госбюджетных и 

12 хоздоговорных работ, участвовала также в выполнении хоздоговорных и 

госбюджетных работ, проводимых на кафедре ТХП. Результаты научной 

работы апробированы, разработаны технологические условия и 

технологические регламенты на выпуск новой продукции. В производство и 

учебный процесс внедрено около  50 разработок. 

Рукшан Л. В. ведет большую методическую работу, вносит значительный 

вклад в обеспечение учебного процесса. За период работы в университете ею 

опубликовано 87 учебно-методических работ; разработано 2 учебно-тематических 

плана повышения квалификации «Современные технологии, оборудование и 

нормы проектирования зерноперерабатывающих предприятий. Обеспечение 

взрыво- и пожаробезопасности производства» и 2 учебные программы (Гродно, 

ПИ, 2012 г.; Могилев, МГУП, 2015 г.). 
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Учебно-методические работы Рукшан Л. В. периодически размещаются в 

Образовательном портале МГУП.  

Л. В. Рукшан, обладая большими профессиональными знаниями в своей 

области, выступала с лекциями в Молодечненском политехническом колледже, в 

Институте повышения квалификации при Министерстве сельского хозяйства и 

продовольствия Республики Беларусь, в Гродненском проектном институте и т. д.  

За время работы в университете окончила и прошла: 

1) университет педагогических знаний (Республика Беларусь, Могилев, 

1984–1985 гг.), 

2) курсы повышения квалификации по программам: 

– технология переработки зерна (Россия, Москва, МТИПП, 1985 г.), 

– применение вычислительной техники в учебном процессе и научных 

исследованиях (Россия, Москва, МТИПП, 1986 г.), (Республика Беларусь, 

Могилев, МТИ, 1995 г. и МГУП, 2006 г.), 

– разговорный профессиональный английский язык (Республиканский 

образовательный центр научно-педагогических кадров технических учебных 

заведений БГПА, 1997–1998 гг.); 

– профессиональный английский язык (Республиканский образовательный 

центр научно-педагогических кадров технических учебных заведений БГПА, 

2001 г.); 

– интернет (МГУП, 2010 г.); 

– тестирование (Могилев, МГУП, 2012 г.); 

– основные задачи и линии действия Болонского процесса: европейский 

опыт и его адаптирование в белорусских учреждениях высшего образования 

(РИВШ, 2017 г.). 

3) стажировку: 

– на предприятиях отрасли хлебопродуктов (ОАО «Могилевхлебопродукт, 

Могилев, 1994 г. и 2010 г.; ОАО «Экомол», Орша, 2011 г.), 

– на предприятиях, производимых комбикормовое оборудование фирмы 

«Amandus Kahl» (Германия, Ганновер, 2012 г.); 

– на предприятиях, производимых зерносушилки фирмы «Riela» 

(Германия, Райенберг, 2012 г.); 

– на комбикормовом заводе (Германия, Райенберг, 2012 г.); 

– на международных сельскохозяйственных выставках (Германия, 

Ганновер, 2012 г.; Россия, Москва, 2019 г.); 

4) обучение на семинаре «Современные технологии и оборудование 

комбикормового производства» (Германия, Ганновер, 2012 г.); 

Рукшан Л. В. поддерживает тесные связи с предприятиями системы 

хлебопродуктов,  Минсельхозпрода  Республики Беларусь. Так, в свое время  

Л. В. Рукшан участвовала в работе Республиканских Пленумов  

НТО Минхлебопродуктов БССР, являлась председателем секции по работе с 

молодежью Могилевского областного правления НТО Минхлебопродуктов 

БССР.  
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Министерство образования Республики Беларусь и Департамент по 

хлебопродуктам Министерства сельского хозяйства и продовольствия 

Республики Беларусь многократно награждало Рукшан Л. В. грамотами за 

значительный вклад в подготовку специалистов высшей квалификации.  

В 2018 г. Л. В. Рукшан получила премию специального фонда Президента 

Республики Беларусь по социальной поддержке одаренных учащихся и 

студентов. 

Рукшан Л. В. активно участвует в общественной жизни университета. В 

свое время она являлась ответственной от ректората за культурно-массовую 

работу, членом профбюро факультета, секций по производственной практике и 

вычислительной технике, секретарем аттестационных комиссий, куратором 

студенческих групп. В последние годы совместно со студентами она издавала 

кафедральную газету «Зерновичок», где отражались вопросы патриотического 

и идейно-воспитательного направления. 

Рукшан Л. В. характеризуется чувством высокой ответственности, 

требовательности и принципиальности, специалист с широкими знаниями, 

передовыми и креативными взглядами. Пользуется заслуженным авторитетом и 

уважением у работников кафедры и студентов. 

 

Автор выражает благодарность коллегам, аспирантам, магистрантам  и 

студентам за возможность работать с ними, а соавторам – за совместное 

плодотворное сотрудничество. 
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МОНОГРАФИИ, КНИГИ, СПРАВОЧНЫЕ ИЗДАНИЯ 

 
 

 

 

 

 

 

 

Рукшан, Л. В. Спорынья: монография /  

Л. В. Рукшан. – Минск: Изд. центр БГУ, 

2003. – 216 с. 

 

 

 
 
В книге впервые дано последовательное изучение качества зерна ржи 

различных сортов, содержащего спорынью. Исследован характер изменения 

содержания сорной примеси и спорыньи во ржи, выращенной в 1995–2003 гг. в 

разных районах Беларуси и Могилевской области. Определены физико-

химические показатели делимости основной массы ржи и спорыньи. Проведен 

спектральный анализ целого зерна ржи, рожков спорыньи и зерновой массы 

ржи. На основании анализа типовой технологической схемы подготовки ржи к 

помолу предложен вариант ее усовершенствования. 

Предназначена для научных сотрудников, инженерно-технических 

работников Минсельхозпрода, аспирантов и студентов вузов соответствующих 

специальностей. 
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Шаршунов, В. А. Сушка и хранение 

зерна: справочное пособие /  

В. А. Шаршунов, Л. В. Рукшан. – Минск: 

Мисанта, 2010. – 587 с. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Приведена характеристика физико-механических, биологических и 

теплотехнических характеристик зерна как объекта сушки. Рассмотрены 

основные типы сушильных установок различного принципа работы, а также 

досушивающих устройств и хранилищ для длительного хранения готовой 

продукции. Описаны их устройство, рабочий процесс и даны методики расчета 

основных параметров процесса сушки. Особое внимание уделено средствам 

контроля за качеством сохранности зерна. Приведены примеры расчета 

технологических и технических задач по обеспечению эффективной сушки и 

хранения зерна. 

Для руководителей, инженерно-технических работников организаций и 

предприятий сельского хозяйства, продовольствия и хлебопродуктов, 

занимающихся производством и хранением зерна, а также научных 

сотрудников, преподавателей и студентов высших и средних специальных 

учебных заведений. 
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Технология и оборудование для 

производства комбикормов: пособие. В 2. ч. 

Ч. I. Технология комбикормов /  

В. А. Шаршунов, Л. В. Рукшан,  

Ю. А. Пономаренко [и др.]. – Минск: 

Мисанта, 2014. – 977 с. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

 

Приведена информация о современных тенденциях в разработке 

технологии и технологического оборудования при производстве комбикормов 

для животноводства, птицеводства и рыбоводства. Даны сведения по 

ассортименту комбикормов, применяемых в Республике Беларусь, 

характеристика исходного сырья для их производства. Рассмотрены 

современные технологии подготовки и хранения отдельных видов сырья для 

производства конечного продукта, отвечающего стандартам в кормлении 

животных и птицы. Описано устройство различных видов технологических 

линий комбикормовых заводов и цехов, используемых на предприятиях 

отрасли. 

Предназначена для руководителей, инженерно-технических работников 

организаций и предприятий Министерства сельского хозяйства и 

продовольствия Республики Беларусь, занимающихся производством 

комбикормов, а также научных сотрудников, преподавателей и студентов 

высших и учащихся средних специальных учебных заведений. 
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Технология и оборудование для 

производства комбикормов: пособие.  

В 2 ч. – Ч. II. Технологическое 

оборудование комбикормовых 

предприятий / В. А. Шаршунов,  

Л. В. Рукшан, Ю. А. Пономаренко  

[и др.]. – Минск: Мисанта, 2014. – 815 с. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Систематизирована информация о современных тенденциях в разработке 

технологии и технологического оборудования при производстве комбикормов 

для животноводства, птицеводства и рыбоводства. Описано устройство 

различных видов технологических линий комбикормовых заводов и цехов, 

используемых на предприятиях отрасли. Особое внимание уделено 

технологическому оборудованию, как важному элементу получения 

качественного конечного продукта. Приведены технологические 

характеристики оборудования, выпускаемого как в Республике Беларусь, так и 

в странах СНГ и дальнего зарубежья. Достаточно подробно рассмотрены 

вопросы контроля за технологическим процессом обработки сырья на всех 

этапах его переработки в комбикорм. 

Для руководителей, инженерно-технических работников организаций и 

предприятий Министерства сельского хозяйства и продовольствия Республики 

Беларусь и Департамента хлебопродуктов этого министерства, занимающихся 

производством комбикормов, а также научных сотрудников, преподавателей и 

студентов высших и учащихся средних специальных учебных заведений. 
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Основы кормления животных: 

конспект лекций / сост. Л. В. Рукшан. – 

Могилев: МГУП, 2019. – 138 с. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

В конспекте лекций раскрываются основные теоретические положения 

дисциплины «Основы кормления животных», касающиеся основных понятий, 

применяемых в животноводстве, свиноводстве и птицеводстве. Рассмотрены 

вопросы оценки качества кормов, нормированного кормления 

сельскохозяйственных и домашних животных, птиц и рыб. Конспект лекций 

рекомендован для студентов очной и заочной форм обучения специальности  

1-49 01 01 Технология хранения и переработки растительного сырья по 

специализации 1-49 01 01 01 Технология хранения и переработки зерна. 
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Технология мукомольно-крупяного     

и комбикормового производства: 

конспект лекций / сост. Л. В. Рукшан, 

Т. В. Прохорцова. – Могилев: МГУП, 

2019. – 141 с. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

В конспекте лекций раскрываются основные теоретические положения ; 

дисциплины    «Технология    мукомольно-крупяного   и    комбикормового 

производства»    раздел    «Технология    комбикормового    производства», 

касающиеся    основных    понятий,    применяемых    в    комбикормовом 

производстве, разработки и анализа технологических схем. Рассмотрены также    

вопросы    составления    рецептов    продукции    комбикормовой 

промышленности, оценки качества сырья и готовой продукции. Конспект 

лекций рекомендован для студентов и магистрантов очной и заочной форм 

обучения специальности 1-49 01 01 Технология хранения и переработки 

растительного сырья по специализации 1-49 01 01 01 Технология хранения и 

переработки зерна. 

  



14 

 

 

 
 
 
 
Зерноведение с основами 

растениеводства : конспект лекций / 

сост. Л. В. Рукшан, Т. В. Прохорцова. – 

Могилев : МГУП, 2019. – 112 с.  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Конспект лекций соответствует типовой программе дисциплины 

«Зерноведение с основами растениеводства». Приведены основные сведения из 

жизни растений, по земледелию и растениеводству, раскрываются основные 

теоретические положения дисциплины (морфологические, анатомические и 

физико-химические характеристика зерна и семян различных культур). Даны 

краткие сведения о сортовом составе отдельных культур. Приведена 

характеристика зерна, выращиваемого в Республике Беларусь. Конспект лекций 

рекомендован для студентов и магистрантов очной и заочной форм обучения 

специальности 1-49 01 01 Технология хранения и переработки растительного 

сырья по специализации 1-49 01 01 01  Технология хранения и переработки зерна. 
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Технология зерносушения: конспект 

лекций / сост. Л. В. Рукшан. – Могилев : 

МГУП, 2019. – 116 с. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Конспект лекций соответствует типовой программе дисциплины 

«Технология зерносушения». В конспекте лекций приведены основы теории 

сушки зерна, режимы процесса сушки, законы тепло- и влагообмена при сушке 

зерна различных культур, особенности тепловлагообмена при разных способах 

энергоподвода; конструкция зерносушилок. Конспект лекций рекомендован для 

студентов и магистрантов очной и заочной форм обучения специальности  

1-49 01 01 Технология хранения и переработки растительного сырья по 

специализации 1-49 01 01 01 Технология хранения и переработки зерна. 
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Проектирование предприятий отрасли: 

конспект лекций / Л. В. Рукшан. – 

Могилев : МГУП, 2020. – 125 с. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Конспект лекций соответствует типовой программе дисциплины 

«Проектирование предприятий отрасли» (раздел «Комбикормовое 

производство»). В конспекте подробно раскрыты этапы проектирования; 

приведены варианты составления технологических схем производства 

кормовых продуктов и их анализа; расчета и подбора емкостей силосов и 

бункеров, технологического оборудования; компоновки оборудования, 

построения разрезов зданий и составления коммуникационной ведомости. 

Конспект лекций рекомендован для студентов и магистрантов очной и заочной 

форм обучения специальности 1-49 01 01 Технология хранения и переработки 

растительного сырья по специализации 1-49 01 01 01 Технология 

мукомольного, крупяного и комбикормового производства. 
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Курсовое и дипломное проектирование 

комбикормовых предприятий :  

учебн.-метод. пособие / Л. В. Рукшан. – 

Могилев : МГУП, 2021. –  163 с. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Учебно-методическое пособие соответствует типовой программе 

дисциплины «Комбикормовое производство». В пособии подробно раскрыты 

этапы проектирования; приведены варианты составления технологических схем 

производства кормовых продуктов и их анализа; расчета и подбора емкостей 

силосов и бункеров, технологического оборудования; компоновки 

оборудования, построения разрезов зданий и составления коммуникационной 

ведомости. Учебно-методическое пособие рекомендовано для студентов очной 

и заочной форм обучения специальности 1-49 01 01 Технология хранения и 

переработки пищевого растительного сырья специализации 1-49 01 01 01 

Технология мукомольного, крупяного и комбикормового производства. 
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8–9 жовтня 2015 р. / МОН України, ТНТУ імені Івана Пулюя; редкол.:  

О. С. Покотило (відповід. ред.). – Тернопіль, 2015. – С. 124–125. 
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науч. конф., Гродно, 14 мая 2015 г. / редкол.: В. В. Пешко (отв. ред.) [и др.]. –  

Гродно: УО ГГАУ, 2015. – С. 188–189. 

 

245 Качество масличного льна белорусской селекции / Л. В. Рукшан, 

М. Е. Маслинская // Современные технологии сельскохозяйственного 

производства: сб. науч. ст. по материалам ХVIII Междунар. науч. конф., 
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продовольствия. – № а 20101816; заявл. 16.12.2010; опубл. 23.02.2012 // Афiцыйны 

бюл. / Нац. цэнтр інтэлектуал. уласнасці. – 2012. – № 3. – С. 90. 
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ТЕХНИЧЕСКИЕ УСЛОВИЯ 

 

2000 

 

1 Мука хлебопекарная из зерна ячменя. Технические условия:  

ТУ РБ 700036606.035-2001 / Л. В. Рукшан, Л. Н. Данилова. – Минск, 2000. –  

11 с. –  № ГР 012841/01; введ. 31.10.2003. 

 

2001 

 

2 Мука пшеничная для мучных кондитерских изделий. Технические 

условия: ТУ РБ 700036606.033-2001 / Л. В. Рукшан, О. Д. Рябая. – Минск, 2001. – 

11 с. – № ГР 012651/01; введ. 25.10.2003. 

 

3 Мука высшего сорта из зерна ржи. Технические условия:  

ТУ РБ 700036606.034-2001 / Л. В.  Рукшан, О. Д. Рябая. – Минск, 2001. – 10 с. –

№ ГР 012652/01; введ. 25.10.2003. 

 

2002 

 

4 Отруби из ячменя. Технические условия: ТУ РБ 700036606.038-2002 /    

Л. В. Рукшан, Л. Н. Данилова, А. А. Ветошкина. –  Минск, 2002. – 11 с. –  

№ ГР 014840; введ. 01.10.2002. 

 

5 Мука кондитерская из зерна ячменя. Технические условия:  

ТУ РБ 700036606.039-2002 / Л. В. Рукшан, Л. Н. Данилова. – Минск, 2002. –  

11 с. – № ГР 014736; введ. 15.09.2002. 

 

6 Комбикорма для кошек. Технические условия: ТУ РБ 700036606.041-2002 / 

Л. В. Рукшан, А. А. Ветошкина, А. Д. Вяльцев. – Минск, 2002. – 10 с. –  

№ ГР 014906; введ. 20.10.2002. 

 

7 Добавка кормовая универсальная. Технические условия:  

ТУ РБ 700036606.040-2002 / Л. В. Рукшан, А. А. Ветошкина, В. А. Васькина,     

Ю. П. Мильто. – Минск, 2002. – 10 с. – № ГР 014908; введ. 20.10.2002.  

 

2003 

 

8 Добавка кормовая фосфорно-кальциевая. Технические условия:  

ТУ РБ 700036606.043-2003 / Л. В. Рукшан, А. А. Ветошкина, Н. И. Ширин. – 

Минск, 2003. – 10 с. – № ГР 016326; введ. 20.09.2003.  

 



106 

9 Зерносмесь для декоративных птиц. Технические условия:  

ТУ РБ 600024008.098-2003 / Л. В. Рукшан, А. А. Ветошкина, З. С. Яцкевич,     

Н. Е. Шевчик. – Минск, 2003. – 10 с. 

 

10 Комбикорма для декоративных птиц. Технические условия:  

ТУ РБ 600024008.092-2003 / Л. В. Рукшан, А. А. Ветошкина, З. С. Яцкевич,     

Н. Е. Шевчик. – Минск, 2003. – 10 с. 

 

11 Комбикорма для аквариумных рыб. Технические условия:  

ТУ РБ 600024008.094-2003 / Л. В. Рукшан, А. А. Ветошина, З. С. Яцкевич,  

Н. Е. Шевчик. – Минск, 2003. – 10 с. 

 

12 Мука из пророщенного зерна ржи. Технические условия:  

ТУ РБ     700036606.053-2003 / Л. В. Рукшан, О. Д. Рябая. – Минск, 2003. – 11 с. – 

№ ГР 016510; введ. 30.10.2003.  

 

13 Мука из пророщенного зерна пшеницы. Технические условия:  

ТУ РБ 700036606.054-2003 / Л. В. Рукшан, А. А.Ветошкина. – Минск, 2003. –  

11 с. – № ГР 016514; введ. 30.10.2003. 

 

14 Мука из пророщенного зерна ячменя. Технические условия:  

ТУ РБ 700036606.055-2003 / Л. В. Рукшан, Л. Н. Данилова, В. П. Логовская. – 

Минск, 2003. – 11 с. – № ГР 016511; введ. 30.10.2003. 

 

15 Отруби ржаные из пророщенного зерна. Технические условия:  

ТУ РБ 700036606.056-2003 / Л. В. Рукшан, А. А. Ветошкина. – Минск, 2003. – 

10 с. – № ГР 016257; введ. 05.09.2003. 

 

16 Отруби пшеничные из пророщенного зерна. Технические условия: 

ТУ РБ 700036606.057-2003 / Л. В. Рукшан, А. А. Ветошкина. – Минск, 2003. – 

10 с. – № ГР 016282; введ. 10.09.2003. 

 

17 Отруби ячменные из пророщенного зерна. Технические условия:  

ТУ РБ 700036606.058-2003 / Л. В. Рукшан, А. А. Ветошкина. – Минск, 2003. – 

10 с. – № ГР 016256; введ. 05.09.2003.  

 

2005 

 

18 Барда сухая обогащенная. Технические условия:  

ТУ BY 700036606.076-2005 / Л. В. Рукшан, Н. И. Ширин, А. А. Ветошкина. – 

Минск, 2005. – 9 с. – № ГР 019700; введ. 20.08.2005.  
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19 Добавка кормовая белковая. Технические условия:  

ТУ BY 700036606.074-2005 / Л. В. Рукшан, Н. И. Ширин, А. А. Ветошкина. – 

Минск, 2005. – 9 с. – № ГР 019698; введ. 20.08.2005. 

 

20 Добавка кормовая белково-минеральная. Технические условия:  

ТУ BY 700036606.075-2005 / Л. В. Рукшан, А. А. Ветошкина, Н. И. Ширин. – 

Минск, 2005. – 10 с. – № ГР 019699; введ. 20.08.2005. 

 

2007 

 

21 Добавка кормовая «Минераловит». Технические условия:  

ТУ BY 700099514.019-2007 / Л. В. Рукшан, А. А. Ветошкина. – Минск, 2007. –  

9 с. – № ГР 023172; введ. 09.07.2007.  

 

22 Продукты кормовые для ловли рыбы «Борисовские». Технические 

условия: ТУ BY 600033917.001-2007 / Л. В. Рукшан, А. А. Ветошкина. – Минск, 

2007. – 10 с. – № ГР 022930; введ. 25.05.2007.  

 

2010 

 

23 Добавка минеральная «Лизунец». Технические условия. ТУ BY 

700099514.040-2010 / Л. В. Рукшан, А. А. Ветошкина. – Минск, 2010. – 10 с. – 

№ ГР 030931; введ. 30.12.2010.   

 

24 Заменитель сухого молока «Могилевский». Технические условия ТУ 

BY 700099514.039-2010 / Л. В. Рукшан. – Минск, 2010. – 13 с. – № ГР 030932; 

введ. 30.12.2010.  

 

25  Мезга картофельная. Технические условия. ТУ BY 700036606.095-2010 / 

Л. В. Рукшан, А. А. Ветошкина. –  Минск, 2010. – 9 с.; введ. 09.12.2010. 

 

26 Мезга кукурузная. Технические условия. ТУ BY 700036606.096-2010 /   

Л. В. Рукшан, А. А. Ветошкина. – Минск, 2010. – 9 с.; введ. 09.12.2010. 

 

27 Продукты кормовые картофельные. Технические условия.  

ТУ BY 700036606.098-2010 / Л. В. Рукшан, А. А. Ветошкина. – Минск, 2010. –  

9 с.; введ. 09.12.2010.  
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2012 

 

28 Люпин продовольственный заготовляемый и поставляемый. 

Технические условия. ТУ BY 600013186.008-2012 / Д. А. Кудин, Л. В. Рукшан. – 

Минск, 2012. – 11 с. – № ГР 037022; введ. 18.01.2013.  

 

29 Мука люпиновая. Технические условия. ТУ BY 600013186.009-2012 /     

Д. А. Кудин, Л. В. Рукшан. – Минск, 2012. – 12 с. – № ГР 036815; введ. 

22.12.2012. 
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РЕГЛАМЕНТЫ, ИНСТРУКЦИИ, РЕКОМЕНДАЦИИ,  

РЕЦЕПТУРЫ, НОРМЫ 

 

2000 

 

1 Технологический регламент на получение муки хлебопекарной из 

зерна ячменя по ТУ РБ 700036606.035-2000 / Л. В. Рукшан, Л. Н. Данилова. – 

Могилев, 2000. – 14 с. 

 

2 Технологический регламент на производство ячменной муки с 

выходом 87 % (55 % особой Бобруйской, 32 % обдирной Бобруйской): утв. 

Генеральный директор «Могилевхлебопродукт» А. А. Ободзинский /  

Л. В. Рукшан, Л. Н.  Данилова. – Могилев, 2000. – 16 с. 

 

3 Технологический регламент на производство пшеничной муки 

сортовой специального назначения (для крекеров, галет, затяжного и 

сахарного печенья): утв. Генеральный директор Брестского объединения 

хлебопродуктов А. Ф. Головко / Л. В. Рукшан, О. Д. Рябая. – Брест, 2000. – 14 с. 

 

4 Технологический регламент на производство сортовой ржаной муки 

с выходом 87 % (10 % высшего сорта, 77 обдирной): утв. Генеральный 

директор Брестского объединения хлебопродуктов А. Ф. Головко /  

Л. В. Рукшан, О. Д. Рябая. – Брест, 2000. – 14 с.  

 

2001 

 

5 Технологический регламент на получение муки пшеничной для мучных 

кондитерских изделий по ТУ РБ 700036606.033-2001 / Л. В. Рукшан,  

О. Д. Рябая. – 2001. – 14 с. 

 

6 Технологический регламент на получение комбикормов для кошек 

по ТУ РБ 700036606.041-2002: утв. Директор ОАО «Экомол» А. Д. Вяльцев /     

Л. В. Рукшан, А. А. Ветошкина. – Орша, 2001. – 19 с. 

  

2004 

 

7 Максимальные и минимальные нормы ввода сырья в комбикорма 

и зерносмеси. Утв. 09.02.2004 г. первым заместителем Директора 

Департамента по хлебопродуктам Минсельхозпрода РБ Лашкевичем В. В. – 4 с. 

 

8 Нормы ввода биологически активных веществ в премиксы для 

аквариумных рыбок. Утв. 09.02.2004 г. первым заместителем Директора 

Департамента по хлебопродуктам Минсельхозпрода РБ Лашкевичем В. В. – 4 с. 
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9 Нормы ввода биологически активных веществ в премиксы для 

кошек. Утв. 09.02.2004 г. первым заместителем Директора Департамента по 

хлебопродуктам Минсельхозпрода РБ Лашкевичем В. В. – 4 с. 

 

10 Технологический регламент на производство сортовой ржаной муки 

с выходом 85 % (7 % муки высшего сорта из зерна ржи, 78 % обдирной муки) 

ТР РБ 400145266.001-2004.; ОАО «Речицкий комбинат хлебопродуктов» /  

О. Д. Цедик, Л. В. Рукшан. – 2004. – 18 с. 

 

11 Типовой состав и содержание биологически активных веществ в 

комбикормах для аквариумных рыбок. Утв. 09.02.2004 г. первым 

заместителем Директора Департамента по хлебопродуктам Минсельхозпрода 

РБ Лашкевичем В. В. – 2 с. 

 

12 Типовой состав и содержание биологически активных веществ в 

зерносмесях для декоративных птиц. Утв. 09.02.2004 г. первым заместителем 

Директора Департамента по хлебопродуктам Минсельхозпрода РБ  

Лашкевичем В. В. – 2 с. 

 

13 Типовой состав и содержание биологически активных веществ в 

минеральной подкормке для декоративных птиц. Утв. 09.02.2004 г. первым 

заместителем Директора Департамента по хлебопродуктам Минсельхозпрода 

РБ Лашкевичем В. В. – 3 с. 

 

14 Типовой состав и содержание питательных и биологически 

активных веществ в комбикорма для кошек. Утв. 09.02.2004 г. первым 

заместителем Директора Департамента по хлебопродуктам Минсельхозпрода 

РБ Лашкевичем В. В. – 4 с. 

 

2007 

 

15 Максимальные и минимальные нормы ввода сырья в продукты 

кормовые для ловли рыбы «Борисовские». Утв. 09.02.2007 г. директором  

УП «Борисовский комбинат хлебопродуктов» ОАО «Минскхлебопродукт» 

Аскерко В. В. – 3 с. 

 

16 Рецептура (типовой состав). Кормовой продукт для ловли рыбы 

«Борисовский». Утв. 09.02.2007 г. директором УП «Борисовский комбинат 

хлебопродуктов» ОАО «Минскхлебопродукт» Аскерко В. В. – 3 с. 

 

17 Типовой состав и содержание питательных и биологически 

активных веществ в добавке кормовой «Минераловит». Утв. 14.04.2007 г. 

директором ОАО «Могилевхлебопродукт» Ивановым А. Г. – 4 с. 

 



111 

2010 

 

18 Производство мезги картофельной. ТИ BY 700036606.058-2010 /  

Л. В. Рукшан. – Минск, 2010. – 11 с.; введ. 15.09.2010.  

 

19 Производство мезги кукурузной. ТИ BY 700036606.059-2010 / 

Л. В. Рукшан. – Минск, 2010. – 12 с.; введ. 15.09.2010.  

 

20 Производство продукта кормового картофельного.  

ТИ BY 700036606.061-2010 /Л. В. Рукшан. – Минск, 2010. – 11 с.; введ. 

15.09.2010.  

 

21 Продукт кормовой картофельный. РЦ BY 700036606.107-2010 / 

Л. В. Рукшан. – Минск, 2010. – 10 с.; введ. 15.09.2010.  

 

2020 

 

22 Рекомендации по использованию трепела для производства 

комбикормов для форели на основании комплексной оценки их свойств, 

утвержденные 03.03.2020 г. директором РДУП «Институт рыбного хозяйства» 

В. Ю. Агеецом. – Минск, РДУП «Институт рыбного хозяйства»  

РУП «НПЦ НАН Беларуси по животноводству», 03.03.2020. 

 

23 Рекомендации по использованию каротиносодержащего 

компонента «Эко Золотой» для производства комбикормов для форели на 

основании комплексной оценки их свойств, утвержденные 03.03.2020 г. 

директором РДУП «Институт рыбного хозяйства» В. Ю. Агеецом. – Минск, 

РДУП «Институт рыбного хозяйства» РУП «НПЦ НАН Беларуси по 

животноводству», 03.03.2020. 

 

24 Рекомендации по использованию необезжиренной соевой муки для 

производства комбикормов для форели на основании комплексной оценки 

их свойств, утвержденные 03.03.2020 г. директором РДУП «Институт рыбного 

хозяйства» В. Ю. Агеецом. – Минск, РДУП «Институт рыбного хозяйства» 

РУП «НПЦ НАН Беларуси по животноводству», 03.03.2020. 
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АКТЫ ИСПЫТАНИЙ И ВНЕДРЕНИЯ В ПРОИЗВОДСТВО  

 

1 Добавка кормовая белковая. ТУ BY 700036606.074-2005: акт внедрения 

от 06.04.2005 г., приказ № 116 от 6.04.2005 г. / ОАО «Слуцкий КХП». 

 

2 Добавка кормовая белково-минеральная. ТУ BY 700036606.075-2005: 

акт внедрения от 06.04.2005 г., приказ № 116 от 6.04.2005 г. /  

ОАО «Слуцкий КХП». 

 

3 Барда сухая обога щенная. ТУ BY 700036606.076-2005: акт внедрения 

от 06.04.2005 г., приказ № 116 от 6.04.2005 г. / ОАО «Слуцкий КХП». 

 

4 Продукты кормовые для ловли рыбы «Борисовские».  

ТУ BY 600033917.001-2007.2007: акт внедрения от 09.02.2007 г., приказ № 66 

от 09.02.2007 г. / УП «Борисовский комбинат хлебопродуктов»;  

ОАО «Минскхлебопродукт».  

 

5 Добавка кормовая «Минераловит». ТУ BY 700099514.019-2007: акт 

внедрения от 12.04.2007 г., приказ № 155 от 12.04.2007 г. /  

ОАО «Могилевхлебопродукт». 

 

6 Заменитель сухого молока «Могилевский». ТУ BY 700099514.039-2010: 

акт внедрения от 12.04.2010 г., приказ № 166 от 12.04.2010 г. /  

ОАО «Могилевхлебопродукт». 

 

7 Добавка минеральная «Лизунец». ТУ BY 700099514.040-2010: акт 

внедрения от 12.04.2010 г., приказ № 166 от 12.04.2010 г. /  

ОАО «Могилевхлебопродукт». 

 

8 Премикс для птицы на основе трепела: акт внедрения от 08.04.2016 г., 

приказ № 15/4п от 04.04.2016 г. / ОАО «ЭкомолАгро».  

 

9 Премикс для птицы на основе дефеката: акт внедрения от 08.04.2016 г., 

приказ № 15/4п от 04.04.2016 г. / ОАО «ЭкомолАгро».  

 

10 Премикс для птицы на основе мезги картофельной: акт внедрения от 

08.04.2016 г., приказ № 15/4п от 04.04.2016 г. / ОАО «ЭкомолАгро».  

 

11 Премикс для кур-несушек: акт внедрения от 06.04.2016 г., приказ  

№ 15/4п от 04.04.2016 г. / ОАО «ЭкомолАгро». 

 

12 Премикс для цыплят: акт внедрения от 07.04.2016 г., приказ № 15/4п 

от 04.04.2016 г. / ОАО «ЭкомолАгро». 
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13 Комбикорма для карпа с использованием нетрадиционного сырья 

(фитобиотика «Микс-Ойд») на ограниченном поголовье сеголеток и 

двухлеток: акт испытаний, утвержденный 28.03.2017 г. директором РДУП 

«Институт рыбного хозяйства» В. Ю. Агеецом. – Минск, РДУП «Институт 

рыбного хозяйства» РУП «НПЦ НАН Беларуси по животноводству», 

28.03.2017. 

 

14 Комбикорма для карпа с использованием нетрадиционного сырья 

(каротиноидосолежащих добавок) на ограниченном поголовье сеголеток и 

двухлеток карпа: акт испытаний, утвержденный 12.10.2017 г. директором 

РДУП «Институт рыбного хозяйства» В. Ю. Агеецом. – Минск, РДУП 

«Институт рыбного хозяйства» РУП «НПЦ НАН Беларуси по животноводству», 

12.10.2017. 

 

15 Комбикорма с использованием нетрадиционного сырья (трепела) 

на ограниченном поголовье сеголеток радужной форели: акт испытаний, 

утвержденный 11.11.2019 г. директором РДУП «Институт рыбного хозяйства» 

В. Ю. Агеецом. – Минск, РДУП «Институт рыбного хозяйства»  

РУП «НПЦ НАН Беларуси по животноводству», 11.11.2019. 

 

16 Комбикорма с использованием нетрадиционного сырья 

(измельченного трепела) на ограниченном поголовье сеголеток радужной 

форели: акт испытаний, утвержденный 03.03.2020 г. директором РДУП 

«Институт рыбного хозяйства» В. Ю. Агеецом. – Минск, РДУП «Институт 

рыбного хозяйства» РУП «НПЦ НАН Беларуси по животноводству», 

03.03.2020. 

 

17 Комбикорма с использованием нетрадиционного сырья («Эко 

Золотой») на ограниченном поголовье сеголеток радужной форели: акт 

испытаний, утвержденный 03.03.2020 г. директором РДУП «Институт рыбного 

хозяйства» В. Ю. Агеецом. – Минск, РДУП «Институт рыбного хозяйства» 

РУП «НПЦ НАН Беларуси по животноводству», 03.03.2020.4  

 

18 Комбикорма с использованием нетрадиционного сырья 

(необезжиренной соевой муки) на ограниченном поголовье сеголеток 

радужной форели: акт испытаний, утвержденный 03.03.2020 г. директором 

РДУП «Институт рыбного хозяйства» В. Ю. Агеецом. – Минск, РДУП 

«Институт рыбного хозяйства» РУП «Научно-практический центр 

Национальной академии наук Беларуси по животноводству», 03.03.2020. 
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ДИССЕРТАЦИИ 

 

PhD диссертации, защищенные под соруководством Л. В. Рукшан 

 

1 Жанабаева К. К. Разработка технологии формирования показателей 

качества тритикалевой муки для мучных кондитерских изделий 

повышенной пищевой ценности: дис... нa соискaние степени д-рa философии 

(PhD): 6D072800 – Технология перерaбaтывaющих производств /  

К. К. Жанабаева; Алматинский технологический университет. – Алматы, 2019. – 

137 с. 

 

Кандидатские диссертации, выполненные и защищенные  

под соруководством Л. В. Рукшан 
 

1 Кошак Ж. В. Повышение технологической эффективности 

измельчения зерна в вальцовом станке посредством устранения 

быстроизменяющихся факторов нестабильности межвальцового зазора: 

дис... канд. техн. наук: 05.18.12 / Ж. В. Кошак; Могилевский государственный 

технологический институт. – Могилев, 2002. – 163 с. 
* 

 

Кандидатские диссертации, выполненные и защищенные  

под руководством Л. В. Рукшан 
 

1 Данилова Л. Н. Совершенствование переработки зерна ячменя в 

муку для производства хлебобулочных и мучных кондитерских изделий: 

дис... канд. техн. наук / Л. Н. Данилова; Могилевский государственный 

университет продовольствия. – Могилев, 2004. – 262 с. 

 

2 Цедик О. Д. Повышение эффективности использования новых 

сортов ржи белорусской селекции в мукомольной промышленности на 

основе комплексного исследования их технических свойств: дис. ... канд. 

техн. наук: 05.18.01 / О. Д. Цедик; Могилевский государственный университет 

продовольствия. – Могилев, 2005. – 258 с.  

 

 

 

 

 

____________________________ 
*Совместно с профессором А. В. Ивановым 
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Магистерские диссертации, выполненные и защищенные  

под руководством Л. В. Рукшан 

 

1 Сароченко Т. И. Исследование технологических свойств крупяных 

культур, выращиваемых в Республике Беларусь: дис… на соиск. степ. 

магистра техн. наук / Т. И. Сароченко; Могилевский государственный 

университет продовольствия. – Могилев, 2010. – 78 с. 

 

2 Агейчик Е. С. Исследование технологических свойств рапса 

белорусской селекции: дис... на соиск. степ. магистра техн. наук /  

Е. С.  Агейчик; Могилевский государственный университет продовольствия. – 

Могилев, 2012. – 79 с. 

 

3 Смешков В. В. Изучение влияния технологических приемов 

обработки сырья на качество комбикормовой продукции: дис... на соиск. 

степ. магистра техн. наук / В. В. Смешков; Могилевский государственный 

университет продовольствия. – Могилев, 2012. – 79 с. 

 

4 Галиновский М. В. Исследование возможности использования 

трепела при производстве кормовых продуктов: дис… на соиск. степ. 

магистра техн. наук / М. В. Галиновский; Могилевский государственный 

университет продовольствия. – Могилев, 2019. – 78 с. 

 

5 Кохович А. Г. Исследованиевозможности улучшения качества 

комбикормов для форели: дис… на соиск. степ. магистра техн. наук /  

А. Г. Кохович; Могилевский государственный университет продовольствия. – 

Могилев, 2019. – 78 с. 
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МЕТОДИЧЕСКИЕ УКАЗАНИЯ 

 

1987 

 

1 Анализ работы мукомольного завода: метод. указания для студентов 

спец. 27.01. / Л. В.  Рукшан. – Могилев: МТИ, 1987. – 26 с. 

 

2 Методические указания к практическим занятиям по курсу 

"Зерносушение" на тему: "Расчет параметров сушки зерна с применением 

ЭВМ" для студентов специальности 1001 / Л. В. Рукшан, В. А. Васькина. – 

Могилев: МТИ, 1987. – 20 с. 

 

3 Методические указания по выполнению раздела курсовых и 

дипломных проектов для студентов специальности 1001, 0517 на тему: 

"Перевод зерносушилок на рециркуляционный способ сушки" /  

Л. В. Рукшан, В. В. Двигун. – Могилев: МТИ, 1987. – 28 с. 

 

4 Методические указания по курсу УИРС на тему: "Расчет 

многокомпонентных смесей с применением ЭВМ" для студентов 

специальности 1002 / Л. В. Рукшан, В. А. Васькина, Г. В. Сипайло. – Могилев: 

МТИ, 1987. – 19 с. 

  

5 Методические указания по оформлению дипломных работ 

исследовательского характера для студентов специальности 1001, 1002 /  

Л. В. Рукшан, В. А. Васькина. – Могилев: МТИ, 1987. – 24 с 

 

6 Методические указания по проведению лабораторных работ по 

системе НИРС по курсу "Зерносушение" для студентов специальности 

1001 / Л. В. Рукшан. – Могилев: МТИ, 1987. – 38 с. 

 

7 Методические указания по УИРС на тему: "Статистическая обработка 

экспериментальных данных" (для студентов специальности 1001. 1002). 

Часть 1 / Л. В. Рукшан, В. А. Васькина. – Могилев: МТИ, 1987. – 20 с. 

 

1989 

 

8 Математическое планирование технологического эксперимента для 

студентов специальности 27.01, 27.02: метод. указания /Л. В. Рукшан. – 

Могилев: МТИ, 1989. – 23 с. 

 

9 Методические указания по использованию математического 

планирования эксперимента в технологии переработки зерна и 

производства хлеба (для студентов спец. 27.01, 27.02) / Л. В. Рукшан. – 

Могилев: МТИ, 1989. – 28 c. 
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10 Методические указания. УИРС по теме "Математическая 

обработка результатов эксперимента" для студентов специальностей 27.01, 

27.02. / Л. В. Рукшан, В. А. Васькина, Л. П. Юрасова. – Могилев: МТИ, 1989. – 

28 с. 

 

11 Проведение лабораторных работ по курсу УИРС на тему: 

"Совершенствование методов оценки качества сырья и готовой 

продукции в отрасли хлебопродуктов" для студентов спец. 27.01: метод. 

указания / Л. В. Рукшан. – Могилев: МТИ, 1989. – 46 с. 

 

12 "Расчет рецептов комбикормов с использованием ЭВМ" для 

студентов специальности 27.01: метод. указания / Л. В. Рукшан, Л. П. Максе,     

З. И. Лапковская. – Могилев: МТИ, 1989. – 25 с. 

 

1993 

 

13 Методические указания. Оформление дипломных работ 

исследовательского характера (для студентов спец. 27.01, 27.02) /  

Л. В. Рукшан, В. А. Васькина. – Могилев: МТИ, 1993. – 24 с. 

 

14 Методические указания по выполнению курсовых и дипломных 

проектов для студентов специальности 27.01, 17.06 на тему: "Перевод 

зерносушилок на рециркуляционный способ сушки" / Л. В. Рукшан,  

В. В. Двигун. – Могилев: МТИ, 1993. – 28 с. 

 

15 Проведение лабораторных работ по курсу УИРС 

"Совершенствование методов оценки качества сырья и готовой 

продукции в отрасли хлебопродуктов "для студентов специальности 27.01: 
метод. указания /  Л. В. Рукшан. – Могилев: МТИ, 1993. – 46 с. 

 

16 Проведение лабораторных работ по системе НИРС по курсу: 

"Зерносушение" для студентов спец. 27.01: метод. указания / Л. В. Рукшан. – 

Могилев: МТИ, 1993. – 38 с. 

 

1994 
 

17 Программа вступительного экзамена для приема в аспирантуру по 

специальности 05.18.02. Технология зерновых, крупяных продуктов и 

комбикормов: метод. указания / Л. А. Касьянова, Д. М. Сычева, Л. В. Рукшан. – 

Могилев: МТИ, 1994. – 8 с. 

 

18 Решение ситуационных задач по курсу "Технология 

комбикормового производства" для студентов специальности 18.01: метод. 

указания / Л. В. Рукшан. – Могилев: МТИ, 1994. – 27 с. 
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19 Сборник ситуационных задач для студентов специальности Т. 18.01 

по курсу "Зерносушение и зерносушилки": метод. указания / Л. В. Рукшан. – 

Могилев: МТИ, 1994. – 51 с. 

 

1996 

 

20 Курсовое и дипломное проектирование по курсу ТМККП, раздел 

"Комбикормовое производство" для студентов специальности 18.01.01  

(в 2-х частях): метод. указания / Л. В. Рукшан. – Могилев: МТИ, 1996. – Ч. I. – 

36 с. 

 

21 Курсовое и дипломное проектирование по курсу ТМККП, раздел 

"Комбикормовое производство" для студентов специальности 19.01.01  

(в 2-х частях): метод. указания / Л. В. Рукшан. – Могилев: МТИ, 1996. – Ч. II. – 

43 с. 

 

22 Практические и индивидуальные занятия по зерносушению на 

тему: "Расчет шахтных зерносушилок" для студентов специальности 

18.01.01: учеб.-метод. пособие / Л. В. Рукшан. – Могилев: МТИ, 1996. – 48 с. 

 

23 Проведение лабораторных работ по курсу "Технология 

комбикормового производства" для студентов специальности 18.01.01  

(в 2-х частях): метод. указания / Л. В. Рукшан. – Могилев: МТИ, 1996. – Ч. 1. – 

24 с. 

 

24 Проведение лабораторных работ по курсу "Технология 

комбикормового производства" для студентов специальности 18.01.01  

(в 2-х частях): метод. указания / Л. В. Рукшан. – Могилев: МТИ, 1996. – Ч. 2. – 

38 с. 

 

25 Программа технологической практики на мукомольных, крупяных 

и комбикормовых заводах для студентов спец. Т.18.01.01: метод. указания / 

Д. М. Сычева, Л. А. Касьянова, Л. В. Рукшан. – Могилев: МТИ, 1996. – 24 с. 

 

26 Программа преддипломной практики на мукомольных, крупяных 

и комбикормовых заводах для студентов специальности Т.18.01.01: метод. 

указания / Д. М. Сычева, Л. А. Касьянова, Л. В.  Рукшан. – Могилев: МТИ, 

1996. – 16 с. 
 

1997 

 

27 Сборник рецептов продукции комбикормовой промышленности для 

студентов специальности Т.18.01.01: учеб.-метод. пособие / Л. В. Рукшан. – 

Могилев: МТИ, 1997. – 40 с. 
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28 Сборник справочных материалов к курсовому и дипломному 

проектированию по курсу ТМККП "Комбикормовое производство" для 

студентов специальности Т.18.01.01: учеб.-метод. пособие / Л. В. Рукшан. – 

Могилев: МТИ, 1997. – 56 с. 
 

1998 
 

29 Программа-минимум кандидатского экзамена по специальности 

05.18.02. Технология зерновых, крупяных продуктов и комбикормов: 

метод. указания / Л. А. Касьянова, Д. М. Сычева, Л. В. Рукшан. – Могилев: 

МТИ, 1998. – 7 с. 
 

1999 
 

30 Методические указания по курсу "Зерносушение" для студентов 

заочной формы обучения специальности Т.18.01.01. "Технология хранения 

и переработки зерна" / Л. В. Рукшан. – Могилев: МТИ, 1999. – 27 с. 
 

2000 
 

31 Методические указания по курсу "Современные способы ведения 

технологических процессов на предприятиях отрасли" для студентов 

заочной формы обучения специальности Т.18.01.01. "Технология хранения 

и переработки зерна" / Л. В.  Рукшан. – Могилев: МТИ, 2000. – 16 с. 
 

32 Методические указания по курсу "Технология комбикормового 

производства" для студентов заочной формы обучения специальности 

Т.18.01.01. "Технология хранения и переработки зерна" / Л. В.  Рукшан. – 

Могилев: МТИ, 2000. – 27 с. 
 

2002 
 

33 Методические указания к выполнению домашнего задания по 

ТМККП (Комбикормовое производство) для студентов специальности 

Т.18.01 "Технология хранения и переработки растительного сырья» 

специализации Т.18.01.01 «Технология хранения и переработки зерна" /  

Л. В. Рукшан. – Могилев: МГУП, 2002. – 34 с. 
 

34 Программа технологической практики на мукомольных, крупяных 

и комбикормовых заводах для студентов специальности 49 01 01 

«Технология хранения и переработки пищевого растительного сырья» 

специализации 49 01 01 01 «Технология хранения и переработки зерна»: 
метод. указания / Д. М. Сычева, Л. А. Касьянова, Л. В. Рукшан. – Могилев: 

МГУП, 2002. – 18 с. 
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2003 
 

35 Лабораторные работы по дисциплине «Зерноведение с основами 

растениеводства»: метод. указания для студентов специальности 49 01 01 

«Технология хранения и переработки пищевого растительного сырья» 

специализации 49 01 01 01 «Технология ранения и переработки зерна» /  

Л. В. Рукшан, О. Д. Рябая. – Могилев: МГУП, 2003. – 39 с. 

 

36 Рабочая программа и контрольные задания по дисциплине 

«Зерноведение с основами растениеводства»: метод. указания для студентов 

заочной формы обучения специальности 49 01 01«Технология хранения и 

переработки пищевого растительного сырья» специализации 49 01 01 01 

«Технология хранения и переработки зерна» / Л. В. Рукшан. – Могилев: МГУП, 

2003. – 24 с. 
 

37 Современные способы ведения технологических процессов на 

предприятиях отрасли: метод. указания к лабораторным занятиям для 

студентов специальности 49 01 01 «Технология хранения и переработки 

пищевого растительного сырья» специализации 49 01 01 01 «Технология 

хранения и переработки зерна» / Л. В. Рукшан, А. А. Ветошкина. – Могилев: 

МГУП, 2003. – Ч. 1. – 40 с. 
 

2004 
 

38 Балловая оценка технологического достоинства зерна ржи: метод. 

указания / О. Д. Цедик, Л. В. Рукшан. – Могилев: МГУП, 2004. – 10 с. 

 

39 Использование ЭВМ для расчетов по зерносушению: метод. 

указания к практическим занятиям для студентов специальности 49 01 01 

«Технология хранения и переработки пищевого растительного сырья» 

специализации 49 01 01 01 «Технология хранения и переработки зерна» /  

Л. В. Рукшан, О. Д. Цедик. – Могилев: МГУП, 2004. – 24 с. 
 

40 Программа преддипломной практики на мукомольных, крупяных 

и комбикормовых заводах для студентов специальности 49 01 01 

«Технология хранения и переработки пищевого растительного сырья» 

специализации 49 01 01 01 «Технология хранения и переработки зерна»: 

метод. указания / Л. А. Касьянова, Д. М. Сычева, Л. В. Рукшан. – Могилев: 

МГУП, 2004. – 18 с. 
 

41 Составление технологических схем производства премиксов: метод. 

указания к практическим занятиям для студентов специальности 49 01 01 

«Технология хранения и переработки пищевого растительного сырья» 

специализации 49 01 01 01 «Технология хранения и переработки зерна» /  

Л. В. Рукшан, А. А. Ветошкина. – Могилев: МГУП, 2004. – 24 с. 
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2006 
 

42 Определение белизны нетрадиционных сортов муки: метод. 

указания к лабораторным работам для студентов специальности I-49 01 01 

«Технология хранения и переработки пищевого растительного сырья» 

специализации 49 01 01 01 «Технология хранения и переработки зерна» /  

Л. В. Рукшан. – Могилев: МГУП, 2006. – 30 с. 
 

43 Расчетные и фактические выходы готовой продукции при сортовых 

помолах пленчатого ячменя: метод. указания к лабораторным работам для 

студентов специальности I-49 01 01 «Технология хранения и переработки пищевого 

растительного сырья» специализации 49 01 01 01 «Технология хранения и 

переработки зерна» / Л. В. Рукшан. – Могилев: МГУП, 2006. – 24 с. 
 

2007 
 

44 Зерносушение. Рабочая программа и контрольные задания для 

студентов заочной формы обучения специальности 1-49 01 01 специализации  

1-49 01 01 01 «Технология хранения и переработки зерна» / Л. В. Рукшан. – 

Могилев: МГУП, 2007. – 24 с. 

 

45 Комбикормовое производство. Рабочая программа и задания к 

контрольным работам для студентов специальности 1- 49 01 01 01 «Технология 

хранения и переработки зерна» заочной формы обучения / Л. В. Рукшан. – 

Могилев: МГУП, 2007 – 26 с. 

 

46 Современные способы ведения технологических процессов на 

предприятиях отрасли.  Рабочая программа для студентов специальности  

1-49 01 01 01 «Технология хранения и переработки зерна» заочной формы 

обучения: метод. указания / Л. В. Рукшан. – Могилев: МГУП, 2007. – 15 с. 

 

47 Технология комбикормового производства: метод. указания для 

проведения практических работ для студентов специальности 1-49 01 01 01 

«Технология хранения и переработки зерна» заочной формы обучения. Раздел 

«Оценка питательности комбикормов и кормовых добавок по переваримым 

питательным веществам» / А. А. Ветошкина, Л. В. Рукшан. – Могилев: МГУП, 

2007. – 16 с. 
 

2008 
 

48 Зерносушение: метод. указания к лабораторным работам для студентов 

очной и заочной форм обучения специальности 1 – 49 01 01 «Технология 

хранения и переработки растительного сырья» специализации 1 – 49 01 01 01 

«Технология хранения и переработки зерна» / Л. В. Рукшан. – Могилев: МГУП, 

2008. – 74 с. 
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49 Комбикормовое производство: метод. указания к лабораторным 

работам для студентов очной и заочной форм обучения специальности 1 – 49 01 01 

«Технология хранения и переработки растительного сырья» по специализации 

1 – 49 01 01 01 «Технология хранения и переработки зерна». / Л. В. Рукшан. – 

Могилев: МГУП, 2008. – Ч. 1. – 59 c. 
 

50 Комбикормовое производство: метод. указания к лабораторным 

работам для студентов очной и заочной форм обучения специальности  

1 – 49 01 01 «Технология хранения и переработки растительного сырья» по 

специализации 1 – 49 01 01 01 «Технология хранения и переработки зерна». /     

Л. В. Рукшан. – Могилев: МГУП, 2008. – Ч. 2. – 56 с. 
 

51 Оптимизация режимов получения кормовых добавок и кормовых 

смесей: метод. указания для студентов специальности 1 – 49 01 01 «Технология 

хранения и переработки пищевого растительного сырья» специализации  

1 – 49 01 01 01 «Технология хранения и переработки зерна» / А. А. Ветошкина, 

Л. В. Рукшан. – Могилев: МГУП, 2008. – 16 с. 
 

52 Современные способы ведения технологических процессов на 

предприятиях отрасли: метод. указания к лабораторным работам для 

студентов специальности 1 – 49 01 01 «Технология хранения и переработки 

пищевого растительного сырья» специализации 1 – 49 01 01 01 «Технология 

хранения и переработки зерна» / Л. В. Рукшан, А. А. Ветошкина. – Могилев: 

МГУП, 2008. – Ч. 1. – 52 с. 
 

2009 
 

53 Зерноведение с основами растениеводства. Рабочая программа и 

контрольные задания для студентов специальности 1 – 49 01 01 специализации  

1 – 49 01 01 01 «Технология хранения и переработки зерна» заочной формы 

обучения: метод. указания. / Л. В. Рукшан. – Могилев: МГУП, 2009. – 31 с.  
 

2010 
 

54 Решение задач по курсу «Зерноведение с основами 

растениеводства»: метод. указания для студентов специальности  

1 – 49 01 01 «Технология хранения и переработки пищевого растительного 

сырья» специализации 1 – 49 01 01 01 «Технология ранения и переработки 

зерна» / Л. В. Рукшан. – Могилев: МГУП, 2010. – 48 с.  
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2012 
 

55 Программа технологической практики для студентов заочной 

формы получения образования по специальности I-49 01 01 Технология 

хранения и переработки пищевого растительного сырья, специализации  

I-49 01 01 01 Технология хранения и переработки зерна: метод. указания /  

Л. А. Касьянова, Д. М. Сычева, Л. В. Рукшан. – Могилев: МГУП, 2012. – 18 с. 

 

2014 

 

56 Программа технологической практики для студентов заочной 

формы получения образования по специальности I-49 01 01 Технология 

хранения и переработки пищевого растительного сырья, специализации  

I-49 01 01 01 Технология хранения и переработки зерна: метод. указания /  

Л. А. Касьянова, Д. М. Сычева, Л. В. Рукшан. – Могилев: МГУП, 2014. – 18 с. 

 

57 Программа преддипломной практики на мукомольных, крупяных 

и комбикормовых заводах для студентов специальности 1 – 49 01 01 01 

«Технология хранения и переработки пищевого растительного сырья» 

специализации 1 – 49 01 01 01 «Технология хранения и переработки зерна»: 
метод. указания / Д. М. Сычева, Л. А. Касьянова, Л. В. Рукшан. – Могилев: 

МГУП. 2014. – 15 с. 
 

2015 
 

58 Технологическая практика: метод. указания для студентов заочной 

формы получения образования по специальности I-49 01 01 Технология 

хранения и переработки пищевого растительного сырья, специализации  

I-49 01 01 01 Технология хранения и переработки зерна / Л. В. Рукшан. – 

Могилев: МГУП, 2015. – 20 с. 

 

59 Технология мукомольно-крупяного и комбикормового 

производства. Раздел «Комбикормовое производство»: метод. указания по 

изучению дисциплины и организация проведения промежуточного контроля 

самостоятельной работы студентов специальности I-49 01 01 Технология 

хранения и переработки пищевого растительного сырья специализации  

I-49 01 01 01 Технология хранения и переработки зерна заочной формы 

обучения / Л. В. Рукшан. – Могилев: МГУП, 2015. – 32 с. 
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2016 

 

60 Зерноведение с основами растениеводства: метод. указания по 

изучению дисциплины и организация проведения промежуточного контроля 

самостоятельной работы студентов специальности I-49 01 01 Технология 

хранения и переработки пищевого растительного сырья специализации  

I-49 01 01 01 Технология хранения и переработки зерна заочной формы обучения / 

Л. В. Рукшан. – Могилев: МГУП, 2016. – 30 с. 

 

61 Основы кормления животных: метод.  указания по изучению 

дисциплины и организация проведения промежуточного контроля 

самостоятельной работы студентов специальности I-49 01 01 Технология 

хранения и переработки пищевого растительного сырья специализации  

I-49 01 01 01 Технология хранения и переработки зерна заочной формы 

обучения / Л. В. Рукшан. – Могилев: МГУП, 2016. – 28 с. 

 

62 Технология зерносушения: метод. указания по изучению дисциплины 

и организация проведения промежуточного контроля самостоятельной работы 

студентов специальности I-49 01 01 Технология хранения и переработки 

пищевого растительного сырья специализации I-49 01 01 01 Технология 

хранения и переработки зерна заочной формы обучения / Л. В. Рукшан. – 

Могилев: МГУП, 2016. – 28 с. 

 

2017 

 

63 Технология зерносушения: метод. указания к лабораторным работам 

для студентов очной и заочной форм обучения специальности 1 – 49 01 01 

«Технология хранения и переработки растительного сырья» специализации  

1 – 49 01 01 01 «Технология хранения и переработки зерна» / Л. В. Рукшан. – 

Могилев: МГУП, 2017. – 36 с. 

 

64 Технология мукомольно-крупяного и комбикормового 

производства. Раздел «Технология комбикормового производства»: метод. 

указания к лабораторным работам для студентов очной и заочной форм 

обучения специальности 1 – 49 01 01 «Технология хранения и переработки 

растительного сырья» специализации 1 – 49 01 01 01 «Технология хранения и 

переработки зерна» / Л. В. Рукшан. – Могилев: МГУП 2017. – 51 с. 
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2018 

 

65 Зерноведение с основами растениеводства. Метод. указания к 

лабораторным работам для студентов очной и заочной форм обучения 

специальности 1-49 01 01 «Технология хранения и переработки растительного 

сырья» специализации 1 – 49 01 01 01 «Технология хранения и переработки 

зерна» / Л. В. Рукшан. – Могилев: МГУП 2018. – 48 с. 

 

66 Основы кормления животных. Метод. указания к лабораторным 

работам для студентов очной и заочной форм обучения специальности  

1 – 49 01 01 «Технология хранения и переработки растительного сырья» 

специализации   1 – 49 01 01 01 «Технология хранения и переработки зерна» / 

Л. В. Рукшан. –  Могилев: МГУП, 2018. – 48 с. 

 

2019 

 

67 Технология зерносушения. Метод. указания к практическим занятиям 

для студентов специальности I-49 01 01 01 Технология хранения и переработки 

зерна / Л. В. Рукшан. – Могилев, 2019. – 49 с. 

 

68 Технология мукомольно-крупяного и комбикормового производства. 

Раздел «Технология комбикормового производства». Метод. указания к 

практическим занятиям для студентов специальности I-49 01 01 01 Технология 

хранения и переработки зерна / Л. В. Рукшан. – Могилев, 2019. – 39 с. 

 

69 Методические указания по изучению дисциплины «Технология 

мукомольно-крупяного и комбикормового производства» и организация 

проведения промежуточного контроля самостоятельной работы студентов 

специальности I-49 01 01 01 Технология хранения и переработки зерна /  

Л. В. Рукшан. – Могилев: МГУП, 2019. – 48 с. 

 

70 Программа второй технологической практики. Метод указания для 

студентов специальности 1-49 01 01 «Технология хранения и переработки 

растительного сырья» специализации 1-49 01 01 01 Технология хранения и 

переработки зерна / И. С. Косцова, Л. В. Рукшан, О. Д. Цедик. – Могилев: 

МГУП, 2019. – 18 с. 

 

71 Программа преддипломной практики. Метод. указания для 

студентов специальности 1-49 01 01 «Технология хранения и переработки 

растительного сырья» специализации 1-49 01 01 01 Технология хранения и 

переработки зерна / О. Д. Цедик, И. С. Косцова, Л. В. Рукшан. – Могилев: 

МГУП, 2019. – 18 с. 
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2020 

 

72 Основы технологии производства продуктов питания из 

растительного сырья. Метод. указания к лабораторным работам для студентов 

очной формы обучения специальности 1-49 01 01«Технология хранения и 

переработки растительного сырья» специализации 1-49 01 01 01 «Технология 

мукомольного, крупяного и комбикормового производства» / Л. В. Рукшан,  

И. А. Машкова. – Могилев: МГУП, 2020. – 32 с. 
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